
Antipasti
Entrantes mixtos

Gemischte Vorspeisenvariation 
(Mixed Italian starter)

14.90€

Bruschetta alla Romana con Jamon Serrano, Tomate y Parmesano  
Bruschetta mit Parmaschinken, Tomaten und Parmesan

(Three different kinds of bruschetta)
9.90€

Carpaccio de Ternera con Rucola y Parmesano
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan

(Beef filet carpaccio with parmesan and rocket salad)
12.90€ 

Carpaccio de Pera con Queso de Cabra caramelizado 
y reducción de naranja

Birnencarpaccio mit karamelisierten Ziegenkäse und einer Orangenreduktion
(Carpaccio of pear with caramalized goat cheese )

12.90€ 

Burrata con Tomate Cherry con reducción de Balsamico
Burrata mit Cherrytomaten und einer Balsamicoreduktion

(Burrata with tomatoes and balsamic Reduction)
13.90€

Vitello Tonnato con Alcaparras y Naranja
Vitello Tonnato mit Kapern und Orangenscheiben

(Slices of roastveal with tunasauce, capers and orange)
13.90€ 

Verduras de Temporada gratinadas con parmesano
Gemischtes saisonales Gemüse überbacken mit Parmesan 

(different kinds of vegetables gratinated with parmesan)
11.90€ 

Melanzana Alla Parmiggina
Berenjena al horno con queso parmesano

Auberginenauflauf mit Parmesan gratiniert
(Baked eggplant with parmesan cheese)

13.90€

Remolacha marinada con Higos y nueces tosatadas en salsa de mostaza
Marinierte Rote Beete mit Feigen und getoastete Nüsse an Senfsauce

(Marinated beetroot with figs and toasted nuts in m ustard sauce)
11.90

Salmon marinado con mousse de Aguacate y huevos de cordoniz en salsa creme fraiche
Marinierter Lachs mit Avocadomousse,Wachteleier und creme fraiche

(Salmon with avocado mousse,quai eggs and creme fraiche)
14.90€

Pan con Aioli y Aceitunas
 por Persona (pro Person) 

1€



Insalate
Rucula con hinojo y Calamares fritos

Rucolasalat mit Fenchel und gebratenen Calamaris
(Rocket salad with fennel and fried calamaris)

13.90€

Ensalada de Paollo en Salsa miel y chili con setas
Salat mit gebratener Hähnchenbrust und Pilzen in Honig-Chilisauce
(Salad with chicken breast and mushrooms in a honey-chili sauce)

12.90€ 

Ensalada Canonigos con Higado de ternera y Salsa de frutos del Bosque
(Feldsalat mit Kalbsleberstreifen und Waldfruchtsauce)

(Mixed salad with calfliver and fruitssauce)
12.90€

Ensalada de naranja con hinojo y parmesano
(Orangensalat mit Fenchel und Parmesan)

(Salad of orange with fennel and parmesan)
10.90€

Zuppe
Sopa de Tomate con Albahaca fresca

Tomatensuppe mit Basilikum
(Tomatoe soup with basil)

6.50€

Sopa de pescado mediteraneo con picatosteo
Mediterrane Fischsuppe mit Croutons

(Fish soup with croutons)
13.90€

Sopa de lentejas con trufa fresca
Linsensuppe mit frischen Trüffeln

(Lentil soup with Truffle)
8.90€



Pasta
Taglierini con Trufas  en un nido de parmesano 

Taglierini mit frischen Schwarzen Trüffeln serviert in einem Parmesannest
(Tagliolini with Alba truffles served in a parmesan nest)

17.90€

Risotto con Esparragos verde con crema de Mascarpone y Gorgonzola
Risotto mit grünen Spargel an einer Mascapone-Gorgonzola creme

(Risotto with asparagus with a mascarpone-gorgonzola cream)
14.90€

Mezzelune casero rellenos de calabaza nueces con salsa Pecorino y „Guanciale“ Tocino
Hausgemchte Mezzelune gefüllt mit Kürbis und Nüssen in einer

 leichten Pecorino sauce mit „Guanciale“ Speck
(Homemade Mezzelune fuiled with pumpkin in a light pecorino sauce with italian bacon )

14.50€

Penne al Curry con Verduras y Pollo
Penne mit Gemüse und Hähnchenbrust in Currysauce

(Penne with vegetables and turkey breast in curry sauce)
11.90€

Gnocchi con Pesto de Albahaca, crema de „Burrata“ y Piñones
Gnocchi mit Basilikumpesto,Burratacreme und gerösteten Pinienkernen

(Gnocchi with pesto of basil, cream of burrata cheese and pine nuts)
14.90€

Paccheri alla „Genovese“ ternera de guisada con cebolla
Paccheri alla „Genovese“ ragout vom Rind 

(Paccheri „Genovese“ beef ragout „Italien style“)
14.90€

Tagliatelle con Buletus frescos
Taglieatelle mit frischen Steinpilzen

(Tagliatelle with fresh Porcini mushrooms)
16.90€



Pesci
Variacion de Pescado con hierbas y Verduras frescas

Gebratene Fischvariation mit Kräutern und frischem Gemüse
(Variation of fish with herbs and fresh vegetables)

23.90€

Lenguado entero con hierbas,patatas y verduras
Ganze Seezunge mit frischen Kräutern an Kartoffeln und Gemüse

(Sole fish with herbs,potatoes and vegetables)
27.90€ 

Filete de Salmon sobre un pure de Wasabi en Salsa de mostaza Dijon
Lachsfilet auf Wasabipüree in Pommerysenfsauce

(Filet of Salmon on wasabi-puree in mustard sauce)
20.90€ 

Filete de Lubina en costra de tomate y Aceitunas Taggiasca
Seewolffilets in einer Tomatenkruste mit Taggiasca Oliven

(Sea bass filet in tomatoe crust with Taggisca olives)
19.90€

Baby Rodabaillo con Salsa Choron,patatas y verduras
Baby Steinbutt an Choronsauce,Kartoffeln und Gemüse

(Baby Turbot  with choron sauce,potatoes and vegetables)
25.90

Carni
Chuleta de Terenera (sous vide)lechal con crema de Buletus,patatas y verduras

Kalbskotelett (sous vide) an einer Steinpilzcreme mit Kartoffeln und Gemüse
(Veal chop with cream of porcini,potatoes and vegetables)

36.90€

Higado de Ternera con mantequilla y salvia
Kalbsleberscheiben mit Butter und Salbei
(Slices of Calves liver with butter and sage)

17.90€ 

Tornedos de Solomillo de Ternera Angus  „Rossini“ con Salsa Marsala,Pure y Espinacas
Tornedos vom Angus-Rinderfilet alla „Rossini“ an Marsalasauce ,Puree und Spinat

(Tornedos from Angus Filet with marsala sauce,mushed potatoes ans spinach)
31.90€

Solomillo de cerdo (sous Vide) con puré de patata y espinaca acompañado con
 una salsa de tres pimientas

Schweinefilet (Sous Vide)mit Kartoffelpüree und Spinat auf dreierlei Pfeffersauce
(Filet of pork (Sous Vide)with puree, spinach and pepersauce)

19.50€ 

Saltimbocca alla „Romana“
Lonchas finas de Iberico con Salvia en salsa de vino blanco

Dünn geschnittener Ibericorücken mit Parmaschinken und Salbei in Weißweinsauce 
(Slices of Iberian pork with parma ham and sage in a white wine sauce)

18.90€ 

Carrillera de Ternera lechal con purre de patatas, albahaca y crema di pimiento
Kalbsbäckchen an Kartoffelpüree mit Basilikum an Paprikacreme

(Veal Cheeks with mushedpotatos,basilikum and paparikasauce)
26.90€



Dolci
Pastelito de Chocolate-Naranja con una bola de Vanilla „Casero“

Hausgemachtes Schokoladen-Orangen-Törtchen mit einer Kugel Vanilleeis
(Homemade chocolate-orange cupcake with vanilla ice)

7.90€ 

Torta della Nonna con Crema
 de Limon y Pinoñes

6.90€

Tiramisu casero „Classico“
Tiramisu Classico

6.90€ 

Panna Cotta con frutas del bosque
Panna Cotta mit Waldfrucht

(Panna cotta  with fruits)
5.50€ 

Fantasia de dulce a la „Bella italia“
Dessertvariation des Hauses

(Variation of deserts)
13.90€

Crema de Mascarpone con Frutas Mixta
Mascarponecreme mit gemischten Früchten

( Mascarponecream with fruits )
7.90

Torta „Caprese“
7.90€



Pizza

Margherita 9.50€
Tomatoes, queso
Tomaten, Käse
Tomatoes, cheese

Tonno e Cipolla            10.90€
Atun y cebolla
Thunfsch und Zwiebeln

Prosciutto e Funghi            10.90€
Jamon york y Champignones
Gekochter Schinken und Champignons
Ham and Mushrooms

Vegetariana            12.90€
Vegetarische Pizza
Vegetarian Pizza

Diavola            10.50€
Salami picante
Scharfe Salami
Spicy salami

Quattro Stagioni 12.90€
Jamon york,salami,aceitunas,champignons
Gekochter Schinken,Oloiven,Salami,Champignons
Ham,olives,salami and mushrooms

Maialina 12.90€
Jamon York,bacon,salami y salami picante
Gekochter Schinken,Speck,Salami und scharfe Salami
Ham,bacon,salami and spicy salami

Carpaccio 13.90€
Carpaccio de Ternera,rucola y parmesano
Rindercarpaccio,Rucola und Parmesan 
Carpaccio of beef,rocket salad and parmesan 

Bianca Neve 13.90€
Mozzarella de bufalo con tomate cherry,rucola y parmesano
Büffelmozzarella mit Cherrytomaten,Rucola und Parmesan 
Buffalo-Mozzarella with cherrytomatoes,rocket salad and parmesan 



Pizza

Regina 13.90€
Jamon serrano,rucola y parmesano
Serrano-Schinken,Rucola und Parmesan 
Serrano-ham,rocket salad and parmesan 

Napoli  10.90€
Anchoas y acietunas
Sardellen und Oliven
Anchovies and olives

Haiwai  10.90€
Jamon york y pina
Gekochter Schinken und Ananas
Ham and pineaple

Quattro Formaggi 13.90€
Quatro quesos
Vier Käsesorten
Four kinds of cheese

Alla Papa 13.90€
Gorgonzola,salame picante y rucola
Gorgonzola,scharfe Salami und Rucola
Gorgonzola,spicy salami and rocket salad

Tartufo 13.90€
Trufa
Trüffel 
Truffle

Calzone 11.90€
Relleno de jamon york y champinones
Gefüllt mit gekochtem Schinken und Champignons
Filled with ham and mushrooms

Parmiggiana 11.90€
Berenjena y parmesano
Auberginen und Parmesan 
Eggplants and parmesan 

Salmone e Zucchine 12.90€
Samon y calabacin
Lachs und Zucchine
Salmon and zucchini 

Mortadella 14.90€
Mortadella pistachio y crema de burrata
Mortadella,Pistazie und burrata creme
Mortadella,pistacio and burrata cream 


